
                                 РОЗКІШНЯНСЬКА ПОЧАТКОВА ШКОЛА
                                       МОЛОГІВСЬКОЇ СІЛЬСЬКОЇ РАДИ 
               БІЛГОРОД-ДНІСТРОВСЬКОГО РАЙОНУ  ОДЕСЬКОЇ ОБЛАСТІ

				                       НАКАЗ					
  12.09.2024				      с. Розкішне                   	                   № 75		
Про організацію харчування						                                           учнів в 2024-2025 навчальному році	
	На виконання Закону України «Про освіту» , Закону України «Про загальну середню освіту», Закону України «Про охорону дитинства», відповідно до Постанови Кабінету Міністрів України від 24.03.2021 р. № 305 «Про затвердження норм та Порядок організації  харчування у закладах освіти та дитячих закладах оздоровлення та відпочинку» зі змінами від 04.10.2024 року № 1145, рішення Мологівської сільської ради від 11.09.2024 року № 1073-VІІІ «Про організацію харчування учнів закладів загальної середньої освіти Мологівської сільської ради на 2024/2025 навчальний рік», наказу управління освіти, культури, сім’ї, молоді, спорту та туризму Мологівської сільської ради від 12.09.2024 року № 77-ОД «Про організацію харчування учнів закладів загальної середньої освіти Мологівської сільської ради у 2024/2025 навчальному році», з метою забезпечення харчування учнів закладів загальної середньої освіти
НАКАЗУЮ:
1.   Адміністрації школи,  медичній сестрі, вчителям та кухарю.
1.1 Вжити невідкладних заходів щодо створення необхідних умов для організації харчування дітей.
1.2.Організувати в закладі безоплатне одноразове гаряче харчування всіх учнів 1-4 класів з 01.10.2024 року.
2. Призначити відповідальним за організацію харчування дітей по школі медичного працівника Турченко Катерину Олександрівну.                                           3.Відповідальному за організацію харчування дітей по школі Турченко Катерині Олександрівні:   
3.1.Забезпечити    неухильне   дотримання    нормативно    -   правових документів    щодо    організації    харчування    у    закладах освіти.   	                                                                                                                            3.2.Зобов’язати класних керівників здійснювати облік дітей, охоплених безоплатним харчуванням, надавати відомості за клас відповідальному за харчування в школі.                                            3.3.Безоплатне харчування учнів здійснювати тільки в робочі дні. У разі відсутності учнів під час навчання, компенсації за харчування не проводити.                                                    3.4.Харчування здійснювати за перспективним  чотирижневим меню та меню-розкладом, розробленим шкільним кухарем, медичним працівником та погодженим в Держпродспоживслужбі.                                                                                                                         3.5.Встановити постійний контроль за дотриманням перспективного меню, натуральних норм харчування учнів, технологією приготування страв та ведення відповідної документації.										                                  3.6.Продукти харчування та продовольчу сировину отримувати 1 раз на тиждень по накладних разом із супровідними документами, які свідчать про їх походження та якість (сертифікати відповідності, висновки санітарно-епідеміологічної експертизи тощо).    
  3.7.Щотижня аналізувати  і підводити підсумки, усувати недоліки, пов’язані з харчуванням дітей.                                                                                                                                                                 4.Категорично заборонити отримання сметани, м яса, м ясних напівфабрикатів в кількості, що не можуть бути використані в установлені терміни реалізації.                              5.Бракераж сирої продукції здійснювати кухарем або медичним працівником закладу, готової продукції - черговим вчителем чи відповідальним за харчування  згідно з Тимчасовим Положенням «Про порядок проведення бракеражу готових страв, кулінарних та борошневих виробів в школах».                                                                               
6.У разі невчасного завезення продуктів кухарю дозволяється робити заміну страв з переліку, який надається перспективним меню.                                                                                             7.Вважати обов’язковими в школі наступні документи:					             -накладні на отримані продукти;									   -калькуляційні картки;								                                    -сертифікати якості;                                                                                                                                    -щоденне меню-вимогу;                                                                                                                                     -технологічні картки приготування страв;                                                                                                                       -бракеражні журнали;                                                                                                                                  -складську книгу;                                                                                                                                                       -журнал обліку дітей;                                                                                                                                            -місячний звіт.
- документи НАССР		
8. Враховуючи  режим роботи школи в 2 зміни, встановити та затвердити наступний  графік харчування  учнів :
І зміна – 10.30 – 10.40
ІІ зміна – 11.40 – 11.50
9.До 01 числа кожного наступного місяця  здавати звіти по харчуванню в бухгалтерію управління освіти, культури, сім’ї, молоді, спорту та туризму Мологівської сільської ради.
 До 15 числа кожного попереднього місяця здавати списки дітей на харчування в наступному місяці.			                   
Виконавець – кухар Чудак С.І.								                 10.Працівники, пов’язані з організацією харчування  дітей, повинні проходити обов’язкові медичні огляди відповідно до чинного законодавства.                                                        11.Ввести постійний санітарно-дезінфекційний режим в процесі обробки посуду, кухонного обладнання, предметів вжитку та рук. Застосовувати розчини відповідно до вимог діючих санітарних норм.                                                                                                                                         12.Щоденно вивішувати меню в їдальні.				                           Відповідальний – кухар Чудак С.І.
13.Відповідальність за облік дітей, які користуються правом на безоплатне харчування, покласти на класних керівників.
14.Забезпечити координацію роботи із медичним персоналом у напрямку здійснення контролю за якістю харчування та дотримання санітарних норм. 	
15.Покласти відповідальність на директора школи Поліщук Юрія Анатолійовича за матеріально-технічний стан харчоблоку, за забезпечення рідким милом, миючими та дезінфекційними засобами, паперовими рушниками та справними рукомийниками.					
Директор школи				Ю.А. Поліщук				         	
З наказом ознайомлені:			 							         Мунтян С.В.			                                 Чудак С.І.                                        		                    Нізельська І.О.		                                 Поліщук Л.Ф.	
Турченко К.О.		            Самойленко С.П.
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